
Menù di San Valentino

Battuta di mazzancolle
passion fruit, nocciole e mare d’inverno

Quaglia al tartufo nero pregiato
crema di patate, cardi e elicrisio

Carciofo al barbecue
alla carbonara e pepi fermentati

Ravioli alle cime di rapa e colatura di alici
pan cotto e limone nero

Risotto mandorle e zafferano
rapa rossa acida, e radicchio tardivo

Seppioline scottate
fagioli risina, cavolo nero, capperi e peperoni cruschi 

Litchi e champagne
frutti rossi, mandorla e cioccolato bianco

€ 210 per coppia, bevande escluse


