
Cena di San Valentino

Cruditè di mazzancolle, radicchio tardivo 
all’ostrica, melograno e mandorle

Blanc de Blancs Metodo Classico Brut “Villa Amagioia”, Az. Agr. Palazzo di Varignana

Zucca, soffice di erborinato di capra 
e tartufo nero pregiato

Blanc de Noirs Metodo Classico Brut “Villa Amagioia”, Az. Agr. Palazzo di Varignana

Raviolo ripieno di frutti di mare, 
carciofi croccanti e aglio nero di Voghiera 

 Chardonnay Colli d’Imola DOC, Az. Agr. Palazzo di Varignana

Sedanorapa arrosto e il suo jus, bietola variegata 
e Bernese al frutto della passione 
 Pinot Nero Rubicone IGT, Az. Agr. Palazzo di Varignana

Cioccolato, arancia e peperoncino

€ 220 per la coppia, vini esclusi
€ 280 per la coppia, con abbinamento vini


