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Cena 01 San Valentino

Crudité di mazzancolle, radicchio tardivo
all’ostrica, melograno e mandorle

Blanc de Blancs Metodo Classico Brut “Villa Amagioia”, Az. Agr. Palazzo di Varignana

Champagne Brut Tradition, Baudin Fils

L 2

Zucca, soffice di erborinato di capra
e tartufo nero pregiato

Blanc de Noirs Metodo Classico Brut “Villa Amagioia”, Az. Agr. Palazzo di Varignana

L 2

Raviolo ripieno di frutti di mare,
carciofi croccanti e aglio nero di Voghiera
Chardonnay Colli d’Imola DOC, Az. Agr. Palazzo di Varignana
Sancerre Les Belles Dames 2021, Domaine Gitton Pere & Fils
*
Sedanorapa arrosto e il suo jus, bietola variegata
e Bernese al frutto della passione
Pinot Nero Rubicone IGT, Az. Agr. Palazzo di Varignana
Aix Rosé Coteaux d’AlX En Provence 2023, Domain De La Grande Seouve

L 2

Cioccolato, arancia e peperoncino

€ 220 per la coppia, vini esclusi
€ 280 per la coppia In abbinamento a una selezione di vini Palazzo di Varignana
€ 310 per la COppiG In abbinamento a una selezione di vini francesi



