
Aurevo Pool Restaurant

31.12.2026  
cenone di capodanno / new year's eve dinner

Tataki di ricciola, daikon, ravanelli 
e shiso verde	

Carciofo, la sua spuma, crema 
di patate arrosto, aglio nero 
fermentato e prezzemolo

Agnolotti di zucca, astice arrosto, 
provola affumicata e cerfoglio

Millefoglie vegetale, royale 
di parmigiano, tartufo nero, 
foglie e ortaggi di inverno

Filetto di manzo arrosto, cime 
di rapa e pastica e jus al ginepro
 

Tenerina alle mele e cannella, 
salsa ai datteri, caramello 
montato, macadamia e gelato 
al panettone

Dopo la mezzanotte cotechino 
e lenticchie in condivisione

Il nostro panettone "Dolce all'olio 
EVO" classico

Piccola pasticceria natalizia

Amberjack tataki, daikon, radishes 
and green shiso 
 
 
Artichoke, artichoke espuma, roasted 
potato cream, fermented black garlic 
and parsley 
 
 
Pumpkin agnolotti, roasted lobster, 
smoked provola cheese and chervil 
 
 
Vegetable mille-feuille, Parmesan 
royale, black truffle, winter leaves 
and vegetables 
 
 
Roasted beef fillet, turnip greens, 
parsnip and juniper jus 
 
 
Apple and cinnamon tenerina cake, 
date sauce, whipped caramel, 
macadamia nuts and panettone 
ice cream 
 
 
After midnight, cotechino and lentils 
for sharing 
 
 
Our classic EVO oil Panettone 
 
 
Christmas petit fours

€ 150 per persona / per person 


