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31.03.2024

PRANZO DI PASQUA | EASTER LUNCH

L’uovo
Robiola di capra, asparagina
fermentata e bianchetto marzolino

The egg
Goat Robiola cheese, fermented
asparagine and marzolino whitebait

Quagli e frutta secca
come un fois gras
Grué di cacao, rucola
e carotine

Tortelli ripieni del sugo
della domenica

Fagioli risina, pinot nero
e finocchietto

Mammola alla giudia
Menta e limone

Spalla d’agnello
Spugnole e favette

Millefoglie sablé
Ricotta, arancia
e frutti esotici

€ 95 a persona

Quail and dried fruit
like a fois gras
Cocoa grue, arugula
and baby carrots

Tortelli pasta stuffed
with Sunday gravy
Risina beans, pinot noir
and fennel

Fried Mammola fish
Mint and lemon

Lamb shoulder
Morels and fava beans

Millefoglie sablé
Ricotta cheese, orange
and exotic fruits

€ 95 per person



