/\URE%

Pool Restaurant

PI77A & BOLLICINE

Marinara contemporanea
Capperi, pomodorini, acciughe del Cantabrico, olive taggiasche e la sua polvere,
crema di basilico, chips di foglie di basilico e olio EVO Palazzo di Varignana
1,4

Bollicina in abbinamento:
Metodo Classico Brut - Villa Amagioia Blanc de Blancs,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

Costiera
Crema di zucchine, provala affumicata, lardo di Mora Romagnola,

chips di zucchine, zucchine marinate, menta e olio EVO Palazzo di Varignana
1,7,12

Bollicina in abbinamento:
Metodo Classico Brut - Villa Amagioia Blanc de Noirs,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

Delizia croccante
Pizza fritta, ricotta di bufala profumata al limone, confettura di albicocche PDV,
nocciole tostate e foglie di menta, olio EVO Palazzo di Varignana
17,8

Bollicina in abbinamento:
Cocktail Hugo con il nostro Metodo Charmat,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

€40 per persona
Un calice in abbinamento per ogni portata

1-glutine 2-crostacei 3-uova 4-pesce 5-arachidi 6-soia T7-latte 8-frutta a guscio 9-sedano 10-senape

11-semi di sesamo  12-anidride solforosa 13-lupini  14-molluschi



Pool Restaurant

JURE/é

PIZ7A & BUBBLES

Contemporary Marinara
Capers, cherry tomatoes, Cantabrian anchovies, Taggiasca olives and olive powder,
basil cream, basil leaf crisps and Palazzo di Varignana extra virgin olive oil
1,4

Paired sparkling wine:
Brut Traditional Method - Villa Amagioia Blanc de Blancs,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

Costiera
Zucchini cream, smoked provola cheese, Mora Romagnola lardo, zucchini crisps,
marinated zucchini, mint and Palazzo di Varignana extra virgin olive oil
17,12

Paired sparkling wine:
Brut Traditional Method- Villa Amagioia Blanc de Noirs,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

Crispy Delight
Fried pizza, lemon-scented buffalo ricotta, Palazzo di Varignana apricot preserve,
toasted hazelnuts, mint leaves and Palazzo di Varignana extra virgin olive oil
1,7,8

Paired sparkling cocktail:
Hugo cocktail made with our Charmat Method sparkling wine,
Az. Agr. Palazzo di Varignana

€40 per person
One paired glass with each course

1-gluten 2-shellfish 3-eggs 4-fish 5-peanut 6-soy 7-milk 8-nut 9-celery 10-mustard 11-sesame seeds

12-sulphur dioxide 13-lupin  14-clam
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