
€ 75 per persona / per person

Entreé di benvenuto 
a cura dello chef

Antipasto

Tegamino di cardi in foglia di verza, 
caciotta castellana e zucca

Primi

Lasagnetta goccia d’oro, 
cotto di Mora Romagnola, 
funghi del sottobosco e zafferano
—
Tortellini green, castagne, 
topinambur e cavolo nero

Secondo

Coniglio arrosto al tartufo nero, 
pastinaca e Malbo appassito

Dessert

Gelato al panettone, gianduja 
e arance candite

Chef’s Welcome Entrée

Starter

Savoy cabbage wrap with cardoons, 
caciotta castellana cheese 
and pumpkin

First courses

Golden lasagnetta with Mora 
Romagnola ham, wild mushrooms 
and saffron
—
Green tortellini with chestnuts, 
Jerusalem artichokes and black kale

Main course

Roast rabbit with black truffle, 
parsnip and Malbo wine reduction

Dessert

Panettone ice cream with gianduja 
and candied oranges

Il Grifone
Fine Dining Restaurant

Pranzo di Natale / Christmas Lunch


