
€ 70 per persona / per person

Antipasto tipico emiliano
Tigella con pesto crudo montanaro, 
crescenta con squacquerone 
e prosciutto di Parma 24 mesi, 
crescentina con mortadella gelato 
al Parmigiano e aceto balsamico 
di Modena

Primi 
Lasagne verdi della tradizione
—
Tortellini in brodo di cappone

Secondo
Bollito misto con purè di patate, 
salsa verde e mostarda

Dolci
Panettone artigianale Palazzo 
di Varignana, crema al mascarpone

Per finire
Mandarini e uva

Local Emilian starter
Tigella with lard pesto, crescenta 
with squacquerone cheese 
and 24-month Parma ham, 
crescentina with mortadella, 
Parmigiano ice cream 
and Modena balsamic vinegar

First courses 
Traditional green lasagna
—
Tortellini in capon broth

Second course
Mixed boiled meat with mashed 
potatoes, herb sauce and mustard

Dessert
Palazzo di Varignana artisanal 
panettone with mascarpone cream

To finish
Mandarins and grapes

Le Marzoline
Trattoria

Pranzo di Natale / Christmas Lunch


