
PARTENZA IN LAGUNA

Cicchetto lagunare

Metodo Classico Brut Rosé 2023 ” Villa Amagioia”

Az. Agr. Palazzo di Varignana

TRA MARE E APPENNINO
Capasanta scottata, radici e tartufo nero

Soave Classico DOC Calvarino 2023 – Pieropan

LA GRANDE BOLOGNA
Tortello di friggione tra brodo e bollito

Tergeno Ravenna Bianco IGT 2024 – Fattoria Zerbina

IL MIRAGGIO
Cappuccino d’autunno, porcini, patate, 

nocciole e cacao

DUE ANIME
Manzo in due interpretazioni:

Guancia brasata su purè di zucca, carpaccio 
marinato, pan brioche tostato, mazzancolla cruda, 

agrumi e‘nduja 

Pinot Nero DOC Alto Adige 2024 – Franz Haas

TERRE LONTANE
Chicco di caffè e frutta esotica

Passito di Pantelleria “Ben Rye” DOC 2022 – Donnafugata

Menù


	Diapositiva numero 1

