
Antipasti
Tagliere di salumi locali, servito 
con squaquerone e le nostre 
piadine all’olio EVO Blend Blu
—
Mozzarella di bufala su crostone 
di pane fatto in casa, dadolata 
di pomodori del nostro orto, 
salsa di datterini arrosto, 
polvere di olive nere e basilico
—
Frittino misto bolognese

Primi
Tagliatelle al ragù bolognese
—
Tortelloni classici di ricotta 
e spinaci con pomodoro 
e basilico
—
Sformatino di passatelli in foglia 
di bietola con crema leggera 
di Taleggio DOP e tartufo nero

I secondi alla griglia
Salsiccia di Mora Romagnola 
—
Galletto alla diavola

€ 18

€ 14

€ 18

€ 11

€ 15

€ 20

€ 16

€ 18

MENÙ DI PASQUETTA
01.04.2024

Costoline d’agnello
—
Pancetta di suino grigio
—
Costoline di maiale 
a bassa temperatura
—
Tagliata di manzo
—
Grigliata mista
—
Fiorentina
—
Patate al forno
—
Verdure grigliate

Con i secondi è compreso 
un contorno a scelta

Dolci
Sfoglia caramellata 
con crema pasticcera 
alla vaniglia e amarene
—
Pralinato alla nocciola
—
Tagliata di frutta 

€ 20

€ 16

€ 18

€ 20

€ 30

€ 6.5 hg

€ 7

€ 7

€  10

€10

€ 8


