
Menù di San Valentino

Amuse Bouche
il nostro “cappuccino” di tortellini

Il Vitello
carpaccio cotto al rosa, terrina di foie-gras al pepe di Timut, 

riduzione di Passito e petali di rosa

Il Rocher
pralina al formaggio cremoso, erbette e nocciole. 

Carpaccio di pere al nostro miele millefiori

Il Riso
Carnaroli mantecato al nostro zafferano, olio extravergine Stiffonte, 

battuta di Fassona e tartufo nero pregiato

Il Filetto di Manzo
la parte nobile del manzo in crosta di pomodori secchi, 

zucca gialla in millefoglie e funghi

Pre-Dessert
fresco-frizzante alla rapa rossa

Per concludere in dolcezza
parfait al Porto, granita alla fragola e riduzione di liqurizia

€ 250 per coppia, vini esclusi


